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Alkreditierung Aldkreditierung iterdesRiltveriahien lsgaliestarc derKat. 11l e
DIN EN IS0 19458 (K19) it - fir 2006-12
DIN EN 150 9308-1 (K12) Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von Escherichia coli und coliformen Bakterien; Teil 1: Membranfiltration 2017-09
DIN EN 150 7899-2 (K15) [Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von intestinalen Enterokokken; Teil 2: Verfahren durch Membranfiltration 2000-11
8 150111731 (K23)  |Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von Legionellen (fir Matrix A) 2019-03
E
£ TrinwV §15 Abs. (1c) der kultivi i in Wasser - Koloniezahi bei 22°C und 36°C 202006
a it - Quantitati der i I - der Koloniezahl
= DINENI150 6222 durch Einimpfen in ein Nahragarmedium 199907
g DIN38404-C4 [Bestimmung der Temperatur 1976-12
]
DIN EN IS0 10523 (C5) it - des pH-Wertes 2012-04
OINIsO 6675 |Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Tei 5: Anleitung zur Probenahme von Trinkwasser aus Aufbereitungsaniagen und 201102
Rohrnetzsystemen (Einschrankung: nur fr pH-Wert)
VDI 2047 Probenahme aus Verdunstungskihlanlagen 202110
I 101133 des auf und im Teil 3: 1997.07
Verfahren mit
om s Tes T Eona
ASU B80.00-1 im L -Teil1:Q Tupf der 1998-01
Deutschen Norm DIN 10113-1 Auseahe luli 1997).
on i Verfahren fir den Nachweis und die Zahlung von Coliformen in
DIEIEDERER Lebensmitteln, MPN-Verfahren 200008
R ——— on Verfahren fiir die Zahlung von B-glucuronidase-positiven Escherichia coli 201009
der Norm DIN ISO
on i Verfahren fiir die Zahlung von Enterobacteriacea (Koloniezahlverfahren)
ASU L00.00-133/2 o e B 2010-09
ASULOLO.37 |Pestimmung der Anzahl von Hefen und ilzen in Milch und 199112
auch fi Fleisch und Backwaren)
ASULOLO2 |Pestimmung prasumptiver Bacillus cereus in Milch und r ikation: auch fiir J011.01
Fleisch und Backwaren)
s ASUL06.00-19 on i i der aeroben Keimzahl bei 30°C in Fleisch und Fleischerzeugnissen; 198405
§ | Tropfplatten-Verfahren
£ on mesophilen sulfitreduzi Clostridien in Fleisch und Fleischerzeugnissen - Plattengussverfahren
§ EULEDE) der Norm DIN 10103/1993-08) &5
El on L B des Oberfla auf Fleisch - Destruktives Verfahren
£ ASU L 06.00-40 g auf die n koagulase-p 1997-01
s und B idase-pe Escherichia coli)
3
£ Quh-Lab AA 02.02 von Fleisch und - Nachweis von Salmonella 2010-03
@
“ Quh-Lab AA 02.09 von Fleisch und - Nachweis von Listerien (Listeria-Precis Oxoid) 2008-09
Quh-Lab AR 02.23 on itteln - Besti on Listerien; Koloni (Listeria-Precis-Oxoid) 2008-09
Quh-Lab AR 02.13 on koagulase-positi inl e Baird-Parker-Agar 2014-03
Bestimmung der aerob lebensfahigen Keimzahl bei 30°C in Fleisch und Fleischerzeugnissen - Bestimmung des
@IREDREE |l e b e e O G Y 2ULSOt
ASUL06.00-02  |Messung des pH-Wertes in Fleisch und Fleischerzeugnissen 1980-09
Q“"'“b;:o%iz; et Nachweis von Pseudomonas spp. In Fleisch und Fleischerzeugnissen 2021-03
Quh-Lab AR 02.17 on L 2022-06
Quh-Lab AA 04.03 \Allergenbestimmung in Lebensmitteln und Tupfern 2021-06
Quh-Lab AA 04.01 Untersuchung von humanem Abstrich Material auf SARS-CoV-2 RNA mittels PCR 2020-07
Quh-Lab AR 0235 Hemmstofftest 201811
Quh-Lab AA 03.01 Untersuchungen mit dem NIR-Gerst: Chemie |, Chemie I, BIG 7, BIG 8 2022-03
Quh-Lab AR 0216 Luftkeimmessung 2021-05

Quh-Lab AA 02.37

Bestimmung von Schutzatmosphére

Gliafaserprotein

Tierartennachweise

Probenabholung
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